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Wolhlfilhlen und GevieRen
wir pflegen Natiirlichkeit & Gastfreundschaft

Herzlich willkemmen im Gasthof WMohren! GevieRen Sie Thren
Aunfenthalt n unseren Stuben und im Restaurant, anf der

Veranda und aw der Bar.

Ausgezeichnete Kiche filr Feinschimecker

Bel uns erwarten Sie feine Gerichte, immer frisch und
vorwiegend it heimischen Produkten zubereitet. Unser
vielfaltiges Angebot und die Qualitat der Speisen wurden v den
Filrern Wo isst Osterreich? Gaunlt Willan, A la Carte und
Falstaff lobewd erwdlvt und ausgezeichvet. Das AMA
Giitesiegel Vorarlberg zeichnet unsere typische ssterreichische
Kiiche und die besonders gute Zusammenarbeit wmit der

heimischen Landwirtschaft ans.

Dafiir verantwortlich:

Familie WMichaela, WMarcel, Gerda md Elmar Herburger

mnd unser Team
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Ein Tipp:
weww Sie Zeit habew, gevielen Sie einen kleinew Spaziergang durch wiserew

Erlebnisgarten
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APERTITIF:

Chandon Garden Spritz, Rose

Hausaperitif (Sekt mit hausgemachtem Rosevliksr)
@Glas Prosecco

Aperol Neneziano

Hugo (Holundersaft, Prosecco, Minze und Wineral)
Sherry Bxtra dry ,Palomine Fine”

Sherry Tio Pepe medium

Campari oder Cyuar wmit Soda

Campari oder Cynar wit Orangensaft

Martivi dry, biauco oder rosso

Le Kir | Le Kir Royal

Pervod

Offley Portwein rot oder weil

Frisch gepresster Omva@@vasaﬁ'

FROHLINGS SPEZIALS

Wownderwoman alkoholfrei

€ 6,90
€ 5,90
€510
€ 710
€710
€510
€510
€ 540
€ 5,70
€ 4,70
£ 5,60
€ 5,00
€510
€420

€ 7,50

Gin | Grapefruit | O-Saft | Zitrovewsaft | Rosensirup | Rosen

Negron
Antica Formula | Giv | Campari | Orangenzeste

Espresso Martini
Vodka | Espresso | Lauterzucker | Kaffeeliksr

Old Fashioned
Bourbow | bitters | WMartivn Rosso

Virgin Sprite alkoholfrei
Crodive white | Seda | Oravge

GMmc Smash
Gin | Apfelsaft | Lanterzucker | Gurke | Echtflower

UNSERE WELNEMPFEHLUNG IWM OFFENAUSSCHANK

Verkostungsaktion 4 x 1 Glas (04 H.) um £ 24,50

1/% Riesling Federspiel 2022
weingut Domane Wachan, Ditrnstein, Wachan

1/® Veltliver & Co
weingut Alphart, Traiskirchen, Thermenregion

1/® Chardonway 2022
Weingut Bever, Roschite, Niederssterreich

1/® SoloRosso 2020
m | ¢S | BF
weingut Pockl, Msnchinof, Burgenland

1/ Blewd 2. 2017
CS M| 2w
weingut Kracher, Tlimite, Burgenland

1 Glas Chardownay Siike Selektion 2014
Bioweingut WMantlerhof, Kremstal, Niederssterreich

€750

€750

€ 7,50

€020

€ 7,00

€620

£ 6,50

€620

€ 7,00

€710

€ 6,20
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Vorspeisen & Suppen

Giedeck Preis pro Person (Brot|Aufstrich|Ol)
£ 3,50

Salatteller

gemischter Salat mit hansgemachtem Dressing
(italievisch oder franzssisch)

£ 71,50

Tafelspitesuppe
mit Frittaten oder Leberspatzle
£ (,90

Barlanch Cremesuppe
mit seinem Grielknidel
€ 7,50

Vitello Towmato

Rosa gebratenes Kalvo, marivierter Thuwfisch,
Kirbis und knusprige Kaperw

£19,50

Wolhrew”s Carpaccio an Shiso Warinade,
Stundew i, eivgeleatem Rettich und Brioche
£19,50

otger
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Haunptspeisen

Gebratenes Lachssteak
an Thai Curry Gemidse mit Kokos-Basmatireis
€ 2150

Wedaillons vowm Seeteufel und Thuwmfisch
an Safran — Beurre Blawe
mit Jumglanch. Eingelegten Tomaten wnd Barlanch Tagliolivi

€ 21,60

Rosa gebratever Lammriicken an Thymianjus
mit griinen Bolmen, Chimichurri und Barlauch Polenta
€ 35,50

Rosa gebrateve Bntenbrust an Thymianjus
mit Speckbolen und Triiffelpommes
€ 34,50

Filetsteak vom ssterreichischen Rind an Pfefferranmsance
mit Gemitse und hansaemachten Kartoffelkroketten
£ 29,50

Gebrateve Kalbsleber
dazunReis oder wahlweise Résti
€2630/[€27,90

JMohrenspieR” mit Kalb, Schwein und Rind
dozun Letseho, Naturius und Teufel Sauce
mit glaciertem Gemiise, Pommes frites und Curryreis

€ 31,40

Wiener Schitzel vom Kalb
mit Petersilienkartoffeln
£ 29,70
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Uvsere

vegetarischen & veganew

Vorspeisen

Karamellisierter Ziegenkase & Rote Beete
Kren Espuma, gepufftrer Wildreis und Kiirbis
£15,20

Zupfealat an Rhabarbermarinade
mit eingeleatem Gemitse
£10,90

Fladlesuppe méglich
€ 6,20

Hanptspeisen

Kasknspfle mit Salat vom Buffet
£ 20,20

Variation vom Frithlingsgemiise mit Reis
€ 20,20

Thai Curry mit Kokos — Basmatireis

Knusprige BBQR-Austernpilee mit Sesam — Kokos Reis
£ 20,50

Rote Beete Strigoli mit Salat vom Buffet msglich
€ 20,50

Dessert

Kokos Pama Cotta mit Birvenallerlei
£10,50
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Dessert und Kdse

Unsere Kasespezialitaten aus aller welt
mit hausgemachtem Chntuey
£12,40

Kase und Wein

Kasespezialitaten aus aller Welt mit einewm Glas
Chardoway Silke Selektion 2014
£16,50

Crewe Eis:
Vamille, Erdveere, Schokolade, Kaffee, Haselwuss, Joghurt, Tiramisu

€250

Woccachivo geriinrter Eiskaffee mit Kaffeeliksr
£ 4910

Hausgemachtes Sorbet:
Zitrone, Birve, Holunder, Beerevsorbet, Yuen Rhabarber
£ 2,50

Tonka Bolen Crewe Brilée mit Beerensorbet
£11,90

Erdveer — Haselwussschmitte
mit Schokolade und Rhabarbar
£12,50

Dessertteller Molhrew filr 2. Personen
mit lassen Sie sich iberraschen
£13,50 pro Person

WMohr im Hewd
mit hausgemachtem Vavilleeis und Schokosauce

€12,50

Conp Danmark
€ %/QO

Gierdas Empfehlung
Espresso, 1 Kugel Vanilleeis, Sahe, Eierliksr, Crumble
£ 0,90

otger
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Lieber Gast

Filr die Verwendung von Produkten aus Vorarlberg und den umliegenden kulinarischen Regionen
wurden wir von der AMA Warketing GesmbH.
mit dem AMA-Gastrosiegel Norarlversg” ansgeeeichnet und zertifiziert.

Wit dieser Auszeichnung unterstiitzen wir durch dew regionalen Bezug der Grandprodukte
und Dienstleistungen filr die Vorarlverger Wertschspfung und somit zur Sicherung von
direkten und nachgelagerten regionalen Arbeitsplatzen.

Folgende Produkte werden je nach saisonaler Verfilgbarkeit bezogen:

Rind- und Kalbfleisch

Schweinefleisch

Hihver- und Entenfleisch

Milch & Milchprodukte
mit AMA-Gittesiegel

Vorarlberger Kisespezialititen

Eler aus Bodenhaltung

Kartoffeln, Blattsalate, Karotten
und Krant und weitere saisonale
Gewiise und Salate

Fische
wild

Riebel Mais

Auns ssterreichischer Landwirtschaft ilber Karvnerta,
Sigai Allgduer, Gisingen, Peter Dinser, Schifis

Bernd Horfarter, Wolfurt und Karverta

Lukas Keiler, Hilmergut Hochst, Bernd Horfarter
Wolfurt

Aus heimischer Landwirtschaft ilber Vorarloerg Wilch,
Feldkirch

Vorarlberg Wilch, Kase Caspar

Tobias Hartmaw auns Gisingen und aus elgener
Produktion

Aus Osterreich und der Bodenseereaion ilbver
Fruchtexpress, Frastane & Biohof Breul, Rothis
Tobias Hartmawn, Gisingen

Nivo Waver, Dorvbiru und Giifel, Meiningen
Aus heimischer Jagd iber Karnerta, Feldkirch

Richard Dietrich, Lanterach

Weitere Produkte heimischer Lieferanten

Brot und Gebick

Wehl

Edelbravde, Most und
Fruchtsafte

Safran

Triiffel
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Backerei Waltver, Klauns

Vorarlberg Wehl

Warkus Summer, Rankweil, Amaun Wilfried, weiler
Hammerle, Lustenaun

Gennss Hortus, Viktorsbera

Pilz Lenz

otger
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Gevnss Menii

Wohren”s Carpaccio an Shiso Warinade,
Stundew i, eingeleatem Rettich und Brioche

Riesling Federspiel 2022
Weingut Doméne Wachau, Dérnsteln, Wathau

oder
Barlanch Cremesuppe

mit seinem Grielknidel

Veltliner £ Co 2022
Weingut Alphart, Traiskirchen, Thermenregion

FoRkK

Rosa gebratever Lammriicken an Thymianjus
mit griinen Bolmen, Chimicharri wnd Barlauch Polenta

Solo Rosso 2020
m/]cs | BF
Weingut Ficki, Ménchhof, Burgenland

oder

WMedaillons vom Seeteutel und Thunfisch

an Safran — Beurre Blane

mit Junaglanch, einaelegten Tomaten und Barlanch Tagliolini

Chardonmay 2022
weingut Beyer, Roschite, Niederssterreich

HRIKK

Unsere Kasespezialitaten aus aller welt

mit hansgemachtem Chntney

Chardonmay Séife Selektion 2014,
Bioweingut Wantlerhof, Kremstal, Niederésterveich

oder
Erdveer — Haselwussschmitte
mit Schokolade und Rhabarbar

Beerenauslese 2017
Weingut WMiénzenrieder, Apetion Burgenland

Weinbeglettung € 21,50
Gevuss Menii wit Vorspeise €59,20
Gewnss Menit mit Suppe £ 49,90
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